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la calidad de los productos de la colmena, pero
necesitan méas herramientas para € control de
las enfermedades.

Considerando que la autorizacién de nuevos
productos de uso veterinario estd sujeta a mas
reglas restrictivas, 1os protocolos para probar
un producto nuevo requieren considerar la
evaluacion de su impacto sobre los productos
de la colmena.

La reciente alarma en Europa por la presencia
de residuos de cloranfenicol en miel y jaleareal
china abrié un nuevo escenario, se demostrd
que en productos de la colmena también es
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posible encontrar sustancias peligrosas y que
en ¢l futuro serd dificil obtener de los cuerpos
legidativos (anivel nacional y europeo) alguna
consideracion especia paralamiel o algun otro
producto de la colmena. En cualquier caso, para
resolver el problema es necesario que la UE
tome una decision respecto a limites oficiales
tales como MRPL, pero como se sefialaba
anteriormente hay muchos puntos de vistas
posibles sujetos a diversas presiones (opinion
publica, productores, industria y asociaciones
de consumidores), en este contexto losinstitutos
de investigacion deben dar asesoria técnica
altamente calificada.

NORMALIZACION DE TIPOS DE MIELES LOCALES ESPA-
NOLAS, PROPUESTA GENERADA ENTRE LA UNIVERSIDAD
Y LASASOCIACIONESAPICOLAS.

STANDARDIZATION OF LOCAL SPANISH HONEYS,
PROPOSITION GENERATED BETWEEN UNIVERSITIES
AND BEEKEEPER ASSOCIATIONS.

José Sanchez Sanchez,

Profesor dela Universidad de Salamanca, Espafia

Palabr as clave: normalizacién, miel, nor mas.

La Directiva Comunitaria 2001/110/CE del
Consgjo de 20 de diciembre de 2001 relativa a
lamiel, afecta atodos |os Estados miembros de
la Unidn Europea; su transposicion en Espafia
es el Real Decreto 1049/2003, de 1 de agosto,
por e que se aprueba la Norma de calidad
relativaalamiel.

En la Norma figura una definicién del producto,
de gran interés pues sefida que la miel la
produce Apismellifera, quetienesu origenen el
néctar de las plantas o en secreciones de partes
vivas de plantas o en excreciones de insectos
chupadores presentes en las partes vivas de las
plantas, lo cual lleva a diferenciar dos grupos
muy distintos de mieles segiin su origen: miel
de flores (néctar) y miel de mielada. También
diferencia mieles, segin su elaboracion o

presentacion y lamiel para uso industrial, para
la cua la legislacion reconoce caracteristicas
distintas del resto de las mieles.

La Norma trata siempre de definir el producto,
el procesado, y conservar la calidad, siendo
importante  delimitar ~ correctamente el
significado de este término. Podria, atendiendo a
la normativa UNE 66-001-88 ser definida como
“conjunto de propiedadesy caracteristicasdeun
producto o servicio que le confieren su aptitud
para satisfacer unas necesidades expresadas o
implicitas”, que es una definicién completa pero
gue no nos aporta demasi ado. Por supuesto, si la
miel cumple los pardmetros que figuran en la
legislacion serd de calidad; pero ademas hemos
detener en cuentalaapreciacion del consumidor
sobre el producto, pues se puede llegar a pensar



gue un tarro con una etiqueta “ desagradable a
la vista” no puede contener nada de calidad.
De esta forma, algo que no esta relacionado
con €l producto en si, como la etiqueta, puede
condicionar la venta de la miel. Todo ello nos
puede llevar a definir el término calidad, como
aquello que exige el consumidor.

Ademas se tiende a considerar que una miel
debe cumplir con una calidad total; es decir
que presente calidad fisico-quimica, polinica,
sensorial 'y microbioldgica. Es importante
hacer un pequefio inciso, para sefialar que el
control de calidad ha pasado desde el control de
producto yaen el mercado, donde parece que €l
inspector de turno era el responsable de que en
|as estanterias del comercio existieran productos
de calidad, hacia que sea el propio productor
(apicultor, envasador,...) € que siga unas
pautas de trazabilidad, de andlisis de peligros,
puntos criticos de control (APPCC) y atender
alos parametros de control; todo ello para que
Ileguen @ mercado solamente productos de
calidad.

Asi, para ese control total es necesario que en
cualquier momento, podamos conocer € origen
del producto y el camino que harecorrido hasta
las estanterias del comercio (trazabilidad). Si
existe un “problema’ puede ser inmovilizada
una unica “partida” y llegar a identificar el
punto, que no se hacontrol ado correctamente. Es
imprescindible conocer los puntos de la cadena
donde pueda haber un peligro para el producto
y que puedallegar aser de menor calidad, por 1o
gue tendremos en cuenta un sistema de APPCC
y ademas conocer los parametros de andlisis
necesarios para que lamiel sea de calidad. Para
poder redizar este autocontrol tendremos que
identificar los posibles peligros y determinar las
medidas preventivas para su control; reconocer
los puntos de control critico (PCC), es decir, las
fases 0 pasos, que pueden ser controlados, para
que un peligro pueda ser eliminado o reducida
la probabilidad de su presentacion; establecer
el limite critico, esto es, los criterios que deben
asegurar que un PCC estd bajo control; definir
un sistema de vigilancia, asi como las medidas
correctoras y €l sistema de documentacion de
registros y ademés delimitar procedimientos
para la verificacion.

La Norma permite diferenciar mieles

35

monoflorales, con denominacién de origen y
marcas de garantia.

Las mieles monoflorales tienen que presentar
caracteristicas propias y diferenciables del
resto, pudiendo proceder de una planta
distribuida por todo €l pais o en algunas zonas
concretas, pero siempre con una produccién
de néctar aceptable como para ser rentable su
explotacion. No sirve, en general, a sector
apicola que los investigadores diferencien una
miel monofloral si s6lo se pueden obtener de
ella unos pocos kilogramos anuales; aunque
todo puede cambiar si esa planta florece en una
época en la que casi no haya alimento en €l
campo; es decir, que debemos conocer €l valor
apicola de cada especie y en cada zona, por si
interesa como aporte para miel monofloral o
bien para distintas denominaciones como la
Denominacion de Origen Protegida (DOP),
la Indicacion Geogrdfica Protegida (IGP), las
Marcas de garantiay la Produccién ecol 6gica.
Se designa como DOP, cuando la calidad y
caracteristicas de un alimento (miel) se deben a
medio geogrdfico y se produce, trasforma, etc.
en esa zona geogrdfica. Las mieles con DOP
proceden por lo tanto de la zona geogréfica
definida en la normativa de la denominacidn.
Asi, la miel de “La Alcarrid’, procede de la
Comarca espafiola del mismo nombre y debe
cumplir con las caracteristicas propias de la
denominacién, que son mas exigentes que la
Norma espafiola; en esta DOP se comercializan
mieles de espliego, romero y milflores y fue
refrendada por la UE en 1996 como DOP, si
bien ya existia como tal en Espafia desde 1992.
También tiene DOP la “Miel de Granada’ y en
su reglamentacidn figuran los tipos que admite:
castafio que debe de poseer mas del 75 % de
polen de esta especie; romero, tomillo, azahar
y cantueso que tendran més del 15 % del polen
caracteristico, etc.

Se trata de una IGP cuando “algund’
caracteristica se debe a la zona geogrifica y se
produce, etc. enlazona. La“Miel de Galicia’ o
“Mel de Galicia” esunamiel con IGPy en ella
seincluyen mieles de cuatro tipos distintos, con
sus caracteristicas bien definidas, incluyendo
los caracteres organolépticos de cada tipo,
el método de obtencion y procesado, etc. En
ocasiones es toda una Comunidad Auténoma, la
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que hace un esfuerzo para controlar la calidad
de una serie de productos que seran englobados
bajo una misma denominacion.

Existen, segin nuestra legislacion mieles con
Marcas de Garantia, cuando existe a menos
una caracteristica de esas mieles 0 su procesado
que sea imputable a la zona geogrdfica. Las
Mieles de Saamanca podrian acogerse a
esta denominacion, pues se ha redizado €l
estudio obligado por ley y se ha elaborado su
Reglamento, €l cual contiene los siguientes
puntos: |.- principios generales, Il.- del
producto amparado por la marca, 1ll.- de las
fases del proceso productivo, 1V.- del control y
seguimiento de los adjudicatarios de la marca
de garantia, V.- de la financiacién y VI.- del
régimen sancionador aplicable por los titulares
de lamarca de garantia.

Hablamos de Produccién Ecoldgica cuando no
se utilizan productos dafiinos, preservando el
medio ambiente, consiguiendo, por tanto, mieles
con todas sus propiedades naturales. Se nombra
a estas mieles como ecolégicas, organicas 0
bioldgicas y en Espafia existen numerosas
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marcas que han conseguido esta denominacion.
El producir mieles especiales (monoflorales o
no) tiene algunas ventajas, pues trabajamos con
menos colmenas, con menor cantidad de miel,
quizas tendremos menos gastos de produccion,
posiblemente podremos vender la miel a precio
superior; pero también hay ciertos riesgos como
por giemplo que sea producida por una planta
cuya floracidn sea irregular, entre otros.

Es importante que haya una legislacion que
apoye nuestras actividades, por ejemplo, para
poder recibir subvenciones que nos ayuden ala
produccion, comercializacion, etc., y con laque,
ademés, el consumidor se sentira protegido.

Por dltimo, sefial ar queno existeen Espafia(ni en
la UE), una Reglamentacion Técnico-Sanitaria
parael polen apicola, estando considerado como
alimento pararegimenes dietéticos o especiales,
juntoalajaleareal. Paraeste grupo de alimentos
parecia suficiente con controlar los pardmetros
microbiol dgicos, pero en la actualidad estamos
en disposicion de elaborar, con la colaboracién
de todos los interlocutores implicados, una
reglamentacién especifica completa.

CREACION DE UN “PROGRAMA DE BUENAS PRACTICAS
PARA LA INDUSTRIA DE PRODUCCION, PROCESAMIENTO
Y EXPORTACION DE MIEL”.

CREATION OF A “GOOD APICULTURE PRACTICES
PROGRAM FOR THE PRODUCTION, PROCESSING AND

EXPORTATION OF HONEY”.

Gonzalo Hinojosa,
Fundacion para €l Desarrollo Fruticola

Palabras clave: buenas précticas, exportacion de miel, procesos.

Chile se perfila crecientemente como una
potencia agroalimentaria, siendo €l resultado de
una adecuada combinacién de potencialidades,
politicas publicas e iniciativas de los sectores
privados.

Los apicultores de Chile son parte de este
proceso. Lacaramasconaocidadesu contribucion
es, sin duda, la expansion de las exportaciones

de miel natura durante los dltimos afios. De
manera tal vez menos visible -pero no menos
importante- sedestacatambién el rol polinizador
delas abejas, por el gran efecto potenciador que
generaen laactividad agricolay su contribucién
directa en la preservacion de la biodiversidad
boténica, permitiendo mantener el patrimonio
fitogenético del pafs. La apicultura constituye



